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Det a@r en av mansklighetens storsta
framgangshistorier: | de allra flesta
lander idag har konsumenter tillgdng
till ett enormt utbud av livsmedel. |
stader och utvecklade regioner séljs
farska och konserverade produkter
fran hela varlden som 4ar tillgéngliga
praktiskt taget nar som helst.

Men i takt med att utbudet 6kar, 6kar
dven forvantningarna. Manniskor som
handlar i butiker forvantar sig farsk
och hygieniskt séker mat. Fler och fler
konsumenter soker ocksa fullstandig
transparens nar det galler ursprung
och leveranskedja.

Enligt en studie som genomfordes

av EU 2022 ar livsmedelssakerhet

en viktig fraga fér 70 procent av
manniskorna’, men endast 55 procent
har fullt fortroende fér sdkerheten hos
de erbjudna produkterna? . Skandaler
som ror livsmedel kontaminerade
med salmonella intraffar ocksa med
obehaglig regelbundenhet pa grund av
att kylkedjan har brutits nagonstans
langs leveransvagen eller att den
erforderliga temperaturen inte har
uppratthallits hela tiden.

Konsumenterna har ratt att forvanta
sig att detta inte hander. Om en skan-
dal &nda uppstar slutar de att handla
fran de berorda varumarkena. Omvant
betyder detta:

En sdker och obruten kylkedja ar bade
en konkurrensfordel och en forsakring

esto

Livsmedelssdkerhet i kylkedjan

mot forlorad férséljning samt ger

ett gott rykte pa lang sikt. Sist men
inte minst kan det ge ett betydande
bidrag till klimatskyddet: 41 procent
av koldioxidutsldappen orsakade av
matforlust skulle kunna undvikas med
obruten kylning.?
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Svaga punkter i marknadssituationen

Risk: avbrott i kylkedjan

En kylkedja bestar naturligtvis av flera
lankar. Den stracker sig fran lagring och
transport - till lands, till sjoss och i luften
- till kylhyllor i detaljhandeln eller hotell-
och restaurangbranschen. Det ar inte
ovanligt att de manga stationerna och
omlastningspunkterna ar utspridda éver
olika lander eller till och med kontinenter.
Denna komplexitet 6kar pa grund av
ytterligare krav. Dessa inkluderar ett brett

utbud av produktgrupper med sina specifika
forpackningsformer eller olika temperaturer
for farska och frysta produkter. Om kylkedjan
brister och produkterna blir oséljbara gar
vardefulla lager forlorat. Det kan bli @nnu vérre
om kedjan bryts utan att ndgon mérker det
och forstorda varor séljs — med potentiellt
allvarliga konsekvenser for konsumenter och
for foretaget som sléppte ut varorna pa
marknaden.

Manniskor som felkalla

Kylkedjan &r bara intakt sa lange den
foreskrivna temperaturen bibehalls 6ver
hela dess langd. Detta kan inte garanteras
till hundra procent med manuell over-
vakning och manuell dataregistrering.
Punktmatningar och avlasningar fran
handhallna instrument &r inte bara
arbetsintensiva, utan ocksa extremt
felbenédgna. Felaktiga manuella kontroller,
felaktiga och saknade pappersloggar kan
knappast undvikas. Overarbetade eller
otillrackligt utbildade specialister och
tata personalbyten férvarrar problemet.
Under dessa forhallanden upptécks
ofdrutsedda héndelser som kan leda till

en kritisk temperaturokning for sent eller inte
alls. En snabb respons och korrigerande
atgarder kan endast vidtas om den manuella
kontrollen har skett vid ratt tidpunkt.
Dessutom maste anstallda vara grundligt
utbildade for den komplexa uppgiften att
utfora korrekt matning och dokumentering.
Detta kraver avsevédrda anstréangningar, vilket
ytterligare forstérks av personalomsaéttning
och brist pa kvalificerad arbetskraft. Men
dven om ett tillrdckligt antal valutbildade
specialister anvands, kan knappast
reproducerbar matkvalitet garanteras. Det ar
praktiskt taget omagjligt att utesluta avvikelser
mellan de individuellt utforda matningarna.
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Forbattringar och teknisk optimering

Tillforlitlig overvakning med digitaliserad overvakning

De problem och risker som ndamns kan
undvikas néstan helt. Tekniska I6sningar
och digital dataregistrering eliminerar
felkallor och avlastar medarbetarna -
otaliga inspektionsrundor kan helt
elimineras. Samtidigt skapas omfattande
dataregister som kan granskas, dverforas
och anvandas pa en mangd olika sétt nar
som helst. P4 sa séatt hanteras

revisionssé@ker dokumentation i enlighet

med HACCP, IFS eller DIN 10508 automatiskt
och utan ytterligare anstrangning. Avsiktlig
manipulation &r i praktiken omajlig. Kostnader
for personal och utbildning minskas drastiskt.
De intuitiva funktionerna som Testos
stationdra system erbjuder ar till stor hjélp
har. Kontinuerlig dvervakning kréver ingen
personal.

Energieffektivitet och miljoskydd

Omkring 17 procent av den globala
elforbrukningen gar till kyl- och
luftkonditioneringssystem. | livsmedels-
sektorn dr andelen cirka 30 procent.
Beroende pa kylinfrastrukturen kan en
avvikelse pa bara 1 grad Celsius gora upp

till 6 procents skillnad i energikostnaderna.

Onddig 6verkylning orsakar motsvarande
hdga kostnader.

Omvant betyder detta:

Noggrant optimerad temperaturkontroll kan
spara mycket pengar. Styrningen av systemen
kan optimeras baserat pa exakta varden och
deras utveckling over tid. Forutom direkt
overvakning mojliggdér anvandningen av Testo-
system dven skapandet av trendanalyser och
applikationsspecifik benchmarking. Pa
grundval av detta, kan riktade
optimeringsatgérder vidtas.
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Praktiska losningar

Fran larmhantering till processsakerhet

Intelligent larmhantering &r en forut- undviks. Samtidigt garanteras konitunuerligt
sattning for tillforlitlig processékerhet: sa en centraliserad och detaljerad oversikt over
snart ett méatbart problem blir uppenbart varje lank i kylkedjan. Den automatiskt
utloses de planerade korrigerande genererade informationen kan integreras i
atgarderna. Om ett definierat ovre eller kvalitetshanteringen. Méatvardeskurvorna for
nedre gransvarde 6verskrids skickas temperatur, luftfuktighet, exponering for ljus
motsvarande meddelanden till de och andra variabler kan visualiseras i detalj.
ansvariga. De kan sedan aktivera lampliga Detta gor det mojligt att i detlaj folja
eskaleringsnivaer - innan situationen blir forhallandena i ett kylrum eller under en
kritisk. Produktférlust samt dyra och transportprocess.

ryktesskadliga aterkallelseskampanjer

Instrument och system for alla behov

Med Testos instrument och kompletta installation och snabb driftsattning minimeras
I6sningar kan hela kylkedjans dvervakning integrationsarbetet. Alla komponenter &r NSF-
automatiseras. De mojliggor tillforlitlig och HACCP-certifierade for anvdndning inom
larmhantering, omfattande dataanalys och livsmedelsindustrin.

riktad processoptimering. Tack vare enkel

Instegslosningar for sma lager: testo 174/175

Dataloggrarna testo 174 och testo 175 erbjuder ett brett temperaturomrade och enkel
erbjuder en kostnadseffektiv introduktion utldsning av matdata. Din professionella

till kontinuerlig 6vervakning. Forutom programvara mojliggér effektiv dataanalys
temperaturen kan de dven overvaka och export till Excel. Tack vare skyddsklass
fuktigheten i den kylda miljon, beroende IP 65 kan de stanna kvar p& matplatsen under

pa utrustning. De kompakta instrumenten rengoring.
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WiFi-kompatibla system, lampliga for filialnatverk med testo Smart Connect

WiFi-dataloggrarna i testo 160-serien
(testo 160, testo 162, testo 164) mojliggor
kontinuerlig temperatur- och klimatover-
vakning med direkt molnanslutning och
darmed integration i 6verordnade Overvak-
ningssystem. Instrumentserien erbjuder,
beroende pa modell, métning av tempera-
tur, fukt, lux och UV-stralning med integre-
rade eller anslutningsbara sensorer.

Alla matvarden lagras centralt i testo Smart
Connect och kan enkelt dvervakas och
analyseras via en webbldsare. Fér smidig
atkomst pa mobila enheter finns dven testo
Smart App, dar kompatibla dataloggrar kan
anslutas och hanteras. Om ett grénsvarde
overskrids skickas larm via push-notis,
e-post eller SMS. For att anvdnda systemet
kravs en Testo Data Monitoring-licens.

Digital plattform som bekvam helhetslosning — testo Saveris Food

Det molnbaserade, modulédra kompletta
systemet kombinerar centraliserad
styrning, larmhantering och dokumentering
for overvakning av kylkedjan. Systemet
kan skalas efter behov och passar saval
mindre verksamheter som storre
organisationer med flera anlaggningar

och verksamhetsenheter. For fysisk
overvakning kan anvandare valja lampliga
NSF- och HACCP-kompatibla komponenter
fran en bred portfolj.

Forutom sensorerna for stationér dver-
vakning och den kraftfulla styrenheten kan
aven handhallna méatinstrument integreras.
Systemet mojliggor automatiserad
overvakning av lagerrum, utrustning

och processer, inklusive luft- och produkt-
temperaturer samt 6vervakning av dorrorelser.
Den centrala styrenheten anvéander checklistor
for att vagleda dig genom alla kvalitets-
kontroller, utléser larm vid behov och anger
vilka korrigerande atgarder som behéver
vidtas. Med testo Saveris Food kan respektive
koncept for livsmedelssékerhet
implementeras digitalt och bevis pa genom-
forda revisioner kan tillhandahallas nar som
helst. Systemet hjalper anvdndare att uppfylla
géllande foreskrifter, skydda produkter och
system samt 0ka processeffektiviteten.

Det mojliggor kontinuerlig dvervakning,
omfattande dataanalys, prediktiv hantering
och definierade eskaleringsrutiner.
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Slutsatsen: en palitlig kylkedja
sakerstaller din konkurrenskraft

Konsumenterna vill ha och forvantar
sig felfri och séker mat. Att leverera
den tillforlitligt hela tiden &@r hégsta
prioritet for producenter och
aterforsaljare. En kontinuerlig kylkedja
ar ett av de viktigaste kraven har.
Stationéara sensorer och digitaliserade
system mojliggor kontinuerlig
overvakning, vilket utesluter att avbrott
sker obemarkt. Samtidigt garanterar
instrumenten och systemen fullstandig
dokumentering utan ytterligare
anstrangning, och automatisk
overvakning gor det mycket enkelt att
uppfylla de héga kraven i standarder
och lagar. | Testos system beaktas
kraven i HACCP samt standarder

som IFS Food/IFS Logistics, DIN
10508 och ISO 22000. Processer kan
optimeras baserat pa detaljerad data,
till exempel for att spara energi genom
att justera lagringstemperaturen. Pa
sd satt kan kostnaderna minskas och
avsevarda effektivitetsvinster uppnas.

Att kraven i standarderna uppfylls,
inklusive dokumenterade bevis pa
detta, &r en automatiserad process.
Livsmedelsféretag gynnas pa flera
satt, till en hanterbar kostnad. Alltid
felfria varor skapar fortroende och
nojda kunder, varumaérket stéarks och
det finns ingen anledning att oroa sig

for problem med officiella inspektioner.
Dessutom sparas mycket tid och
darmed pengar vid forberedelser

och genomférande av revisioner.
Stationdr dvervakning &r en strategiskt
viktig byggsten for tillforlitligt hog
produktkvalitet, smidiga processer

och ett foretags konkurrenskraft.
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Hogteknologi fran
Schwarzwald |
Tyskland.

. Dotterbolag

Aterforsaljare

Virldsledande inom
mattekniksektorn

| 6ver 65 ar har Testo varit kant for att skapa
innovativa matlésningar "made in Germany". Som
varldsledande inom portabel och stationar mat-
teknik hjalper vi vara kunder att spara tid och
resurser, skydda miljén och manniskors halsa
samt forbattra kvaliteten pa varor och tjanster.
Fler an 4000 anstéllda arbetar inom forskning,
utveckling, produktion och marknadsféring for det
hogteknologiska foretaget i 37 dotterbolag 6ver
hela vérlden. Testo erbjuder hdggnogggranna
matinstrument och innovativa lI6sningar for
morgondagens matdatasystem till fler &n 1 miljon

kunder runt om i varlden. En genomsnittlig arlig
tillvaxttakt pa cirka 10 % sedan foéretaget grun-
dades 1957 och en nuvarande omséattning pa
strax under 466,5 miljoner euro visar att sddra
Tyskland och hogteknologiska system gar hand

i hand. Investeringarna i foretagets framtid ligger
over genomsnittet, vilket ocksa &r en del av
Testos framgangsrecept. Testo investerar ungefar
en tiondel av den arliga omsattningen i forskning
och utveckling.

www.nordtec.se
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